
SAMEDI  
29 29 NOV. 

2025
MÉRINDOLMÉRINDOL

SALLE DES FÊTES  
À PARTIR DE 10 HEURES

 DÉDICACES D’AUTEURS  CONCOURS DE CUISINE  
 LIBRAIRIE  BALADE HERBORISANTE   
 MARCHÉ DE PRODUCTEURS LOCAUX  

 SALON DES VINS  BANQUET 

ORGANISÉ PAR :

3eédition
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Marraine 
GEORGIANA VIOU

accompagnée de 
YVES CAMDEBORDE

Programme complet sur : 
www.merindol.fr «rubrique Agenda»

Instagram : @livresetgastronomie



GRANDE SALLE 
DES FÊTES

10 h Ouverture du marché de producteurs  
et des stands

CANTINE 10h - 13h Concours de cuisine présidé par Georgiana Viou  
et organisé par Yves Camdeborde (sur inscription)

MÉDIATHÈQUE 10h30 - 12h Atelier jeunesse avec Lucia Calfapietra, 
illustratrice de livres de cuisine (à partir de 6 ans)

PETITE SALLE  
DES FÊTES

11h Démonstration «Equilibrer son assiette»  
avec Myriam Moussier, nutritionniste et autrice 
de «Ma cuisine en équilibre»

GRANDE SALLE 
DES FÊTES

11h - 13h Dédicaces au stand de la librairie de :
Noha Baz, médecin et cuisinière, autrice de 
«Le Levant : les saveurs de l’aube»,  «Le goût du 
Liban»,...
Fabien Vallos, auteur de «Inventaire gourmand de 
la Méditerranée : voyage au coeur d’un patrimoine 
gastronomique multiple»
Mayalen Zubillaga, journaliste culinaire et 
autrice de nombreux ouvrages dont « Le goût de 
Cotonou» avec Georgiana Viou

GRANDE SALLE 
DES FÊTES

12h30 Dédicaces au stand de la librairie de : Myriam 
Moussier et Tiphaine de Cointet, illustratrice de 
la bande dessinée «Tiens, goûte» écrit avec Chloé 
Charles et Lucia Calfapietra

GRANDE SALLE 
DES FÊTES

13h30 Départ pour la sortie d’herborisation - avec 
Claude Siméon et l’association Flore et Vie (5€)

PETITE SALLE  
DES FÊTES

15h Table ronde «Le goût des bonnes choses : le 
cultiver, le transmettre» avec Georgiana Viou, 
Yves Camdeborde, Laëtitia Visse  
et Nicolas Monnier, trufficulteur

GRANDE SALLE 
DES FÊTES

16h - 18h Dédicaces au stand de la librairie :
Georgiana Viou, Yves Camdeborde, Mayalen 
Zubillaga et Claude Siméon, auteur de «L’herbier 
des chemins et des collines»

PETITE SALLE  
DES FÊTES

16h30 Atelier d’écriture gourmande et poétique avec 
l’auteur et cuisinier Mo Abbas (sur inscription, 
prix libre)

GRANDE SALLE 
DES FÊTES

18h30 Remise des prix du concours de cuisine  
et fin du marché

GRANDE SALLE 
DES FÊTES 20h Banquet

AU PROGRAMME

RESTAURATION
RESTAURATION

sur place

LES AUTEURS
Mo Abbas, «Le Bouillon de Noailles»
Béatrice Albert
Noha Baz
Lucia Calfapietra
Yves Camdeborde
Tiphaine de Cointet
Eric Fenot, revue «180°C»
Myriam Moussier 
Eglantine Rocchia
Patricia Rolland
Claude Signoret
Claude Siméon
Véra Tur 
Fabien Vallos
Laetitia Visse
Georgiana Viou
Mayalen Zubilaga

LES PRODUCTEURS
Julien Besson - Vin
Les Canebounes - Chanvre
Collectif de vignerons «Qui l’eût cru»
Les Embellies - Sirops et huiles 
essentielles
Mathieu Fantin - Maraîchage
Mine Faïence - Céramique
Kaukani - Jus de gingembre
Kaki Coffee - Torrefaction
Madelen -  Biscuiterie
Véronique Michelet  
et Nicolas Monnier - Syndicat 
Trufficulteurs de Vaucluse
Céline Miguel - Huile d’olive
La Panacée - Herbes aromatiques
Parc Naturel du Luberon
Pur Jus Lub - Jus de fruits

INFORMATIONS 
PRATIQUES

CONCOURS DE CUISINE
Renseignements : 06 77 21 86 66
ou sur merindol.fr (rubrique 
agenda, à la date du 29 novembre).
Inscriptions à adresser à : 
mculture.84@gmail.fr ou  
à déposer à la Mairie de Mérindol

BANQUET DU SOIR  
sur INSCRIPTION
Tarif 15€

Scanner  
le QR Code >>>

LIEU : Salle des Fêtes de Mérindol (Place Blampignon)
RENSEIGNEMENTS : 06 40 52 03 98 ou 06 77 21 86 66 

RESTAURATION SUR PLACE
Les Chevrettes
La Consoude
Les Panisses Errantes
Sushi’C



Thème : Souvenir d’Enfance 

CONCOURS DE CUISINE 
POUR AMATEURS

Samedi 29 Novembre 2025 à MERINDOL

renseignements : 06 77 21 86 66
INSCRIPTIONS & Règlement du Concours

sur le Site : www.merindol.fr (dans l’onglet agenda)
ou par mail : mculture.84@gmail.com

date limite : 15 novembre

Marraine et Présidente du Jury 
la Cheffe étoilée Georgiana VIOU

accompagnée de Yves Camdeborde 

dans le cadre du Salon

préparation froide (SALÉE ou SUCRÉE)  


